
   

   

VVVIIINNNIII      BBBIIIAAANNNCCCHHHIII   
CCCAAANNNTTTIIINNNAAA                                                                   NNNOOOMMMEEE    VVVIIINNNOOO                                           VVVIIITTTIIIGGGNNNOOO                                                 NNNOOOTTTEEE    PPPAAARRRTTTIIICCCOOOLLLAAARRRIII   

   

      

      TTTEEERRRRRREEE   DDDIII   FFFRRRAAANNNCCCIIIAAACCCOOORRRTTTAAA                                                                                                                                                                                                                           EEEUUURRROOO   

Barone Pizzini – POLZINA – Chardonnay   BIO                                19,00 
Cavalleri – RAMPANETO – Chardonnay                                       28,00 
Il Mosnel – CAMPOLARGA – Chardonnay + Pinot Bianco                     19,00 
La Boscaiola – SENZA BOLLE – Chardonnay + Pinot Bianco                19,00 
Villa – CAMPEI – Chardonnay                                                19,00 
 

LLLOOOMMMBBBAAARRRDDDIIIAAA   
Cà Lojera, Sirmione – LUGANA – Lugana                                      17,00 
Pratello, Padenghe – RIESLING -  Riesling Italico                          22,00 
Morenica, Lonato – ROSE DELLE SIEPI – Polver                          16,00 
 

VVVAAALLLLLLEEE   DDD’’’AAAOOOSSSTTTAAA   
Cave du Vin, Morgex – BLANC de MORGEX et de LA SALLE  -                 20,00  

        
AAALLLTTTOOO   AAADDDIIIGGGEEE   
Tramin, Termeno  – SELIDA –  Gewurztraminer                             23,00 
 

SSSAAARRRDDDEEEGGGNNNAAA   
Santadi,Santadi – CALA SILENTE – Vermentino di Sardegna                 17,00 
 
  VINO “DELLA CASA” 
  Vino Bianco Frizzante Igt “Prosit” del Veneto  11% vol. 

  Alla spina, servito  in brocca                           ¼   litro         3,50 
                                                     ½   litro         5,00 
                                                      1   litro         8,50 



 
   

   VVVIIINNNIII      RRROOOSSSSSSIII   
   

   CCCAAANNNTTTIIINNNAAA                                                                   NNNOOOMMMEEE    VVVIIINNNOOO                                              VVVIIITTTIIIGGGNNNOOO                                                 NNNOOOTTTEEE    PPPAAARRRTTTIIICCCOOOLLLAAARRRIII   
         

         TTTEEERRRRRREEE   DDDIII   FFFRRRAAANNNCCCIIIAAACCCOOORRRTTTAAA                                                                                                                                                                                                                                 EEEUUURRROOO   

      Barone Pizzini – CURTEFRANCA –Cabernet+Merlot+Barbera+Nebbiolo  BIO   20,00 
  Castello di Gussago–POMARO-Merlot+Cab.Sauv.+Cab.Franc+Cab.Carmenère 31,00 
  La Boscaiola - RITORNO – Cabernet + Merlot                                  25,00 
  Uberti – CURTEFRANCA - Cab.Franc+Cab.Sauvignon+Merlot+Nebbiolo  BIO   19,00 
Villa – SELLA SEBINO - Cab.Franc+Cab.Sauv.+Merlot+Barb.+Nebbiolo          19,00 
Villa – GRADONI – Cabernet Sauvignon+Cabernet Franc+Merlot               29,00 
 

LLLOOOMMMBBBAAARRRDDDIIIAAA   
Lazzari, Capriano d/Colle – BERZAMI’ – Marzemino                              14,00  
 

PPPIIIEEEMMMOOONNNTTTEEE   
Cascina Carlot - RUNC – Barbera d’Asti                                       17,00 
Clavesana, Clavesana – DOLCETTO D‘ALBA – Dolcetto                          15,00 
Produttori Barbaresco, Barbaresco - LANGHE - Nebbiolo                    25,00 

   
TTTRRREEENNNTTTIIINNNOOO   –––   AAALLLTTTOOO   AAADDDIIIGGGEEE   
Castel Firmia, Mezzacorona – PINOT NERO – Pinot nero                   21,00 
Castel Firmian,Mezzacorona –TEROLDEGO ROTALIANO –Teroldego R.   20,00 
Tramin, Termeno – LAGREIN - Lagrein                                      19,00 
   

TTTOOOSSSCCCAAANNNAAA   
Gattavecchia, Montepulciano –CHIANTI Colli Senesi – Sangiovese + altre uve  15,00 
Pod.Fornacella, Montalcino –ROSSO di MONTALCINO –Rosso di Montalcino  BIO  23,00 
Batzella, Bolgheri – PEAN  – Cab.Sauvignon + Cab.Franc                    17,00 
Fattoria di Barbi, Montalcino – MORELLINO di SCANSANO  – Morellino       16,00 

   



   
 

SSSAAARRRDDDEEEGGGNNNAAA   
Santadi, Santadi – BAIE DI PALMAS – Carignano del Sulcis                   17,00 
   

   

VINO “DELLA CASA”  
Vino da tavola Rosso  (Montepulciano d’Abruzzo + Cabernet Veneto)   11,5 % vol. 

Alla spina, servito in brocca                              ¼   litro         3,50 
                                                      ½   litro         5,00 
                                                       1   litro         8,50 
 
         

      

                              
      VVVIIINNNIII   SSSPPPUUUMMMAAANNNTTTIII         DDD...OOO...CCC...GGG...   DDDIII      FFFRRRAAANNNCCCIIIAAACCCOOORRRTTTAAA  
  Barone Pizzini  - ANIMANTE– Chardonnay + Pinot Nero                    32,00 
  Bellavista – ALMA GRAN CUVEE’ –Chardonnay + Pinot Nero                        44,00 
  Cà del Bosco - CUVEE PRESTIGE - Chardonnay+Pinot Bianco+Pinot Nero    44,00 
  Cavalleri – BRUT BLANC de BLANC – Chardonnay                          38,00 
   Il Mosnel – BRUT SATEN Millesimato - Chardonnay                          39,00 
 La Boscaiola – LA VIA DELLA SETA – Chardonnay                           40,00 
  Villa  - BRUT EMOZIONE Millesimato – Chardonnay + Pinot nero            32,00 
Villa – ROSE’ Millesimato -Pinot nero + Chardonnay                          33,00 
Villa – MON SATEN Millesimato –Chardonnay                                33,00 
 
 
 
 

 

          VINI DOLCI  … Idee per accompagnare il dessert… 
  Florio,Marsala –GRECALE- Zibibbo+Moscato Bianco - 0,750l  13,00  -Bicchiere   2,50 

   Ideale per i formaggi !! -PASSITO rosso-Cabernet Franc  0,500l  18,00   -Bicchiere    4,00 


